CARTA

GUACAMOLES
* Guacamole tropical con pico de 17 * Guacamole con flautitas de pollo de 175
gallo de mango y chilito piquin . corral y pico de gallo
* Guacamole con gamba cristal y 19,8 '
tortillitas de camaron
OSTRAS Y CEVICHES
» Ostra con marinada de pina, apio y 72 » Tostadas de atun y sandia con salsa 20,8
chile chiltepin : macha de pasilla y jengibre (2uds)
* Ostra con marinada de naranja 7.2 » Ceviche verde de vieiras con 19,8
sanqguina y chile chiltepin : emulsion de chile jalapeno
« Tostadas de ceviche de carabinero 29,8 » Tiradito de rubia gallega con salsa 228
con salsa de chile costefio y su coral (2uds) : de chiles jalapenos y pistachos enchilados
ANTOJITOS
* Quesadillas nortena de carne asada 16,2 * Quesadillas de queso con salsa 14,7

y salsa ranchera (2uds)

verde fresca, crema de rancho y lechuga
en tortilla de maiz morado (2uds)

* Flautas crujientes de short rib con 15,8
salsa de chile chipotle, lechuga y crema

de rancho



TAQUERIA

« Tacos de chopitos con salsamachay 178 :  sTacos de bistec con salsa roja fresca (2uds) 15,5
pico de gallo negro (2uds) :

: «Taco de chorizo verde ibérico, queso 14
» Tacos Gobernador de bacalao con 162 ahumado San Simén (Clasicos Punto MX)
pico de gallo andaluz (2uds) : = Tacos de solomillo con salsa de 19,6
« Tacos de carnitas de cerdo con 238 + tomatillo verdey chile chipotle (2uds)
cangrejo de concha blanda (2uds) ~ Tacos de txuleta de rubia gallega 36,4

con salsa citrica de chile serrano (4uds)

AQUI SE COMPARTE
» Pargo zarandeado a la brasa con 298 i +Machete.1200grs de costillon de 65,2
salsa fresca de tomatillo verde . res glaseado al carbon con nuestra salsa

barbacoa chipotle (Ideal 4 personas)
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Tuétano a la brasa con salsa roja molcajeteada, majadito 312
de hierbas frescas y tortillas de maiz (Clasicos Punto MX) ’
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